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Mittagskarte

Montag bis Freitag 11.30 - 14.30 (auBer an Feiertagen)

Zu jedem Menii servieren wir lhnen frischen Basmati Reis und dazu einen gemischten Salat.

Euro

Vegetarische Spezialititen
501 Dal Tarka ©© @uf Wunschvegan méglich) [ndisches Nationalgericht: gelbe Linsen mit Butter zubereitet 9,00 €
502 Aloo saag ©-© (aufWwunschvegan miglich) Kartoffeln mit gerdsteten Zwiebeln und indischem Spinat 9,00 €
503 Chana Masala ©/© @uf Wunschvegan méglich) Kichererbsen in curry mit frischen Tomaten und Ingwer 9,00 €
504 Dal Makhani ¢© Schwarze Linsen mit Butter zubereitet 9,00 €
505 Navratan korma &&HO (aufWunschvegan moglich) Frigches Gem(ise in Kokosnuss-Sahne-SoBe 9,00 €

506 Paneer Butter Masala ©© Frischer Hausgemachter Kase in einer Butter-Masala-SoBe 9,00 €
507 Vegetable Jalfrezi ©-© @ufWunsch vegan mﬁg“cw versch. Gemiise nach traditioneller ,,Nordindischer Art“ scharf 9,00 €

Hiihner Spezialititen

510 Chicken sabzi ©© Huhnerfleisch mit frischem Gemuse 9,90 €
511 Punjabi chicken GO}) zartes Huhnerfleisch in Nordindischer CurrysoBe - Scharf 9,90 €
512 Mango Chicken “© zartes Hihnerfleisch in frischen Mango-Safran-Kokosnuss-CashewsofBe 9,90 €
513 Chana chicken ¢© zartes Hihnerfleisch in Kichererbsen und Curry Masala SoB3e 9,90 €
514 Chicken Saag ©© zartes Hihnerfleisch mit indischen Spinat 9,90 €
515 Chicken tikka Masala #©© Zartes Hiihnerfleisch in MasalasoBe 9,90 €
516 Achari Chicken Gf‘f gegrillte Hiihnerfleischstlicke mariniert in Obst-GemUse-Mischung Mittel scharf 9,90 €

Lamm Spezialititen

520 Punjabi Lamm Gf())zartes Lammfleisch in Nordindischer CurrysoBe - scharf

521 Mango Lamm ©° zartes Lammfleisch in frischen Mango-Safran-Kokosnuss-CashewsoBe
522 Mutton do Pyaza ©© Lammfleisch, Tomaten, Zwiebel, in einer JoghurtsoBe

523 Lamm Okra ¢© zartes Lammfleisch, Curry, Indisches Gemiise

524 Achari Lamm G"’ gegrillte Lammfleischstiicke mariniert in Obst-Gemiise-Mischung Mittel scharf
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Mittagskarte

Montag bis Freitag 11.30 - 14.30 (auBer an Feiertagen)

Zu jedem Menii servieren wir lhnen frischen Basmati Reis und dazu einen gemischten Salat.

Euro
Beef Spezialitaten

526 Beef Curry “© Rindfleisch in CurrysoBe
527 Beef Vindaloo GrO)) ) ) Rindfleisch kraftig gewurzt - Sehr scharf
528 Beef Mango ““© zartes Rindfleisch in frischen Mango-Safran-CashewsoBe

Ente Spezialititen

530 Ente Curry “© zartes Entenfleisch in Nordindischer CurrysoBe
531 Ente Mango ““© zartes Entenfleisch in frischen Mango-Safran-CashewsoBe

532 Ente Vindaloo *© ) # # Entenfleisch kréftig gewilrzt - Sehr scharf

Fisch Spezialititen

535 Fisch curry ><© Seelachfilet in CurrysoBe
536 Fisch Badami P“© Seelachsfilet in einer Mandel-Safran-SoBe
537 Fisch chilli >0 ))) Rotbarsch-Filet in einer ChillisoBe, Sehr scharf

Tandoori Khajana

540 Malai Kabab <© zarter marinierter HihnerbrustspieB vom Lehmofen, wiirzige SoBe
541 Chicken Tikka ¢© zarte marinierte Hihnerfleischstlicke gegrillt
542 Tandoori Mix Platte ¢© etwas von allen Tandoori Chicken aus dem Lehmofen

Thali Spezialitaten - Empfenlung des Kiichenchef

545 Vegetarische Thali ©© 3 verschiedene GemuBegerichte, Raita, Salat u. Basmati Rice 12,50 €
546 Spezial Thali ©© 2 verschiedene Fleischgerichte, Gemisegericht, Raita, Salat u. Basmati Rice 12,50 €

Beilagen

548 Raita © frischer Jogurt mit Gurken
549 Nan Frisch A @ufWunschvegan méglich) gahackenes Fladenbrot aus dem Lehmofen




